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88. Al via il progetto “Scuole aperte”, con analisi chimiche di olio e vino made in Canosa
Ha avuto inizio il 21 aprile scorso, presso l’Istituto professionale di Stato per l’Agricoltura e l’Ambiente, il progetto nazionale “Scuole aperte”, finanziato dal Ministero della Pubblica Istruzione, che prevede l’effettuazione di analisi chimiche degli oli e dei vini di Canosa. Una iniziativa che nasce in collaborazione con l’Assessorato all’Agricoltura del Comune di Canosa di Puglia e prevede 40 ore di lezione per 20 studenti iscritti al corso. “E’ questo l’inizio di un percorso ben più ampio che vedrà la collaborazione dell’Istituto agrario con l’Assessorato all’Agricoltura – ha spiegato Nunzio Pinnelli, assessore comunale all’Agricoltura -. I 20 ragazzi iscritti al corso, sempre in gamba e preparati, potranno ricevere, grazie a questo corso, una migliore formazione tecnica per stare al passo con i tempi”. Il corso mediante l’acquisizione e l’applicazione di metodi e tecniche propri dell’indagine chimica, si propone di far acquisire ai corsisti, oltre alle indispensabili abilità operative, anche capacità di riflessione sui sistemi più idonei all’identificazione e caratterizzazione degli oli d’oliva e dei vini, ampliando, in tal modo, le conoscenze e le competenze acquisite nei percorsi curriculari. “In un territorio, dove l’economia cittadina – ha detto Maddalena Tesoro, dirigente scolastica dell’Istituto  professionale di Stato per l’Agricoltura e l’Ambiente - tradizionalmente agricola e commerciale, ha registrato negli ultimi anni una notevole crescita nel settore industriale, in particolare in quello della trasformazione dei prodotti agricoli, abbiamo voluto dare vita al progetto Scuole aperte per dare la possibilità ai giovani agricoltori di acquisire una maggiore competenza tecnico – scientifica, attraverso  lezioni che si svolgono nelle ore più consone per gli studenti-lavoratori, cioè in quelle pomeridiane”.
Docenti del corso sono Ruggiero Franco, Pasquale Cafaro, Francesco Balestrucci e Mario Lagrasta. “Le potenzialità produttive di olio e di vino di Canosa – ha commentato Ruggiero Franco - sono molto elevate. Canosa, inoltre, fa parte del programma regionale le “Strade dell’olio” che, per la specifica “Strada dell’olio d’oliva Castel del Monte”, ha lo scopo di valorizzare gli oli extravergini della zona, insieme con i beni paesaggistici. Inoltre, per il vino, il territorio canosino ha ottenuto nel 1979 il riconoscimento di “ zona di produzione dei vini Doc Rosso Canosa”. Da questa realtà territoriale e dalla mancanza di tecnici competenti e preparati nel settore olio e vino, ha avuto origine il corso che ha lo scopo di formare una figura professionale in grado di eseguire controlli qualitativi e quantitativi sugli oli e sui vini”. Anche il Comune - Assessorato all’Agricoltura, vuole così contribuire alla formazione dei giovani. “La scuola va incentivata proprio con supporti di questo tipo affinché possa preparare le nuove generazioni ad entrare nel mondo del lavoro con maggiori competenze, stando attenti a valorizzare le vocazioni territoriali. E a Canosa non si poteva fare a meno di realizzare un corso specializzato dedicato all’olio e al vino, prodotti tipici e di alta qualità della nostra città. Questo è solo l’inizio di un percorso che è stato tracciato che ci vedrà prossimamente impegnati in progetti importanti che saranno realizzati in sinergia con l’Università di Foggia e l’Istituto Agrario” conclude Pinnelli. 
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